Resolucéo da Diretoria Colegiada - RDC N° 72, DE 29 DE DEZEMBRO DE 2009

Dispde sobre o Regulamento Técnico que visa a promoc¢éao da
salde nos portos de controle sanitario instalados em territorio
nacional, e embarcacGes que por eles transitem.

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, no uso da atribuicdo que lhe confere
o inciso IV do art. 11 do Regulamento aprovado pelo Decreto n°® 3.029, de 16 de abril de 1999, e tendo
em vista o disposto no inciso Il e nos 88 1° e 3° do art. 54 do Regimento Interno aprovado nos termos do
Anexo | da Portaria n° 354 da ANVISA, de 11 de agosto de 2006, republicada no DOU de 21 de agosto
de 2006, em reunido realizada em 16 de dezembro de 2009,

adota a seguinte Resolucgéo da Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente, determino a sua publicacéo:

Art. 1° Fica aprovado o regulamento técnico que estabelece os requisitos minimos para a promocéao da
salde nos portos de controle sanitario instalados em territorio nacional, e embarca¢Ges que por eles
transitem, nos termos desta Resolucao.

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES INICIAIS

Secéo |
Do Obijetivo

Art. 2° Este Regulamento tem como objetivo estabelecer os requisitos minimos para a promocao da saude
nos portos de controle sanitario instalados em territorio nacional, e embarcacgdes que por eles transitem,
nos termos desta Resolucgéo.

Secéao 11
Da Abrangéncia

Art. 3° Este Regulamento se aplica aos portos de controle sanitario instalados em territorio nacional,
embarcacdes e outros meios de transporte de interesse sanitario que por eles transitem.

Secéao 111
Das Definicdes

Art. 4° Para efeito deste Regulamento consideram-se:

| - &gua de lastro: &gua colocada em tanques de uma embarcacdo com o objetivo de alterar o seu
calado, mudar suas condic¢des de flutuacdo, manter a sua estabilidade e melhorar sua manobrabilidade;

Il - 4&gua potdvel: agua para consumo humano, cujos pardmetros microbiologicos, fisicos, quimicos e
radioativos atendam aos padrdes de potabilidade e que nao ofereca riscos a saude;

Il - &rea afetada: area geografica com ocorréncia de evento de importancia a saude publica para a qual
foram recomendadas medidas sanitarias especificas;



IV - arribada: embarcacgédo que, ao empreender viagem, entra num porto ou local ndo previsto, isto €, que
ndo seja o porto de escala ou de destino, considerando-se também arribada a embarcagdo que regresse ao
porto de partida sem concluir a viagem iniciada;

V - armador: pessoa fisica ou juridica que, em seu nome e sob sua responsabilidade, apresta a
embarcacao com fins comerciais, pondo-a ou ndo a navegar por sua conta;

VI - autoridade sanitaria: autoridade competente no ambito da area da salde, que tem diretamente a seu
cargo, e em sua area de atuacdo, a prerrogativa para aplicacdo das medidas sanitarias apropriadas de
acordo com as leis e regulamentos vigentes no territério nacional, tratados e outros atos internacionais dos
quais o Brasil € signatario;

VII - Certificado de Controle Sanitario de Bordo (CCSB): documento emitido pela autoridade sanitéria,
de acordo com as recomendacGes do Regulamento Sanitario Internacional — RSI (2005), a uma
embarcacdo, quando evidéncias de risco a saude publica foram detectadas durante a inspecao a bordo e as
medidas de controle necessarias concluidas satisfatoriamente;

VIII - Certificado de Isencdo de Controle Sanitario de Bordo (CICSB): documento emitido pela
autoridade sanitaria, de acordo com as recomendacfes do Regulamento Sanitério Internacional — RSI
(2005), a uma embarcacdo que esteja livre de evidéncias de risco a salde publica, durante inspecdo a
bordo;

IX - condicdo higiénico-sanitéria satisfatoria: aquela em que, apos a anélise documental ou ao término de
uma inspecao sanitaria ndo se tenha verificado potenciais fatores de risco capazes de produzir agravos a
salde;

X - Declaracdo Maritima de Saude (DMS): documento contendo informagdes sobre a identificacdo da
embarcacdo, a viagem e a salde dos viajantes, em conformidade com o Regulamento Sanitario
Internacional - RSI (2005);

X1 - desinfeccdo: processo fisico ou quimico que elimina a maioria dos microorganismos patogénicos da
superficie e de objetos inanimados;

XII - desinsetizacdo: medida ou conjunto de medidas sanitarias para controle ou eliminag&o de insetos em
todas as suas formas evolutivas, por métodos mecanicos, biolégicos ou quimicos;

XII - Horéario Estimado de Chegada (“‘Estimated Time of Arrival” — ETA): horario estimado para a
chegada de uma embarcacao a um local pré-definido;

XIV - embarcacdo: construcdo sujeita a inscricdo no 6rgdo de autorizacdo maritima e suscetivel ou ndo
de se locomover na agua, por meios proprios ou nao, transportando ou abrigando pessoas ou cargas;

XV - evento de saude: manifestacdo de uma doenca ou ocorréncias que possam colocar em risco a
salde publica;

XVI - fator de risco: aquele estatisticamente relacionado a apari¢cdo de uma doenca ou de um fendmeno
sanitério, distinguindo-se fatores enddgenos, préprios do individuo; exdgenos, ligados ao ambiente;
predisponentes, que fazem vulnerabilidade ao sujeito; e principiantes, que iniciam o fendmeno
patoldgico;

XVII - fauna sinantropica nociva: espécies animais que interagem de forma negativa com a populacéo
humana, causando-lhe transtornos significativos de ordem econdmica ou ambiental, ou que represente
riscos a saude publica;



XVIII - fundeadouro de inspecdo sanitaria: ponto definido na carta nautica, ouvidas a autoridade
maritima, portuaria e sanitaria;

XIX - inspecdo sanitaria: investigacdo no local da existéncia ou ndo de fatores de risco, que poderdo
produzir agravo a salde ou ao meio ambiente, incluindo a analise documental;

XX - livre préatica: permissao emitida pelo o6rgdo de vigilancia sanitaria federal competente, para uma
embarcacao operar embarque e desembarque de viajantes, cargas ou suprimentos;

XXI - navegacdo de apoio maritimo: aquela realizada para apoio logistico as embarcacdes e instalacfes
em &guas territoriais nacionais e na zona econémica exclusiva, que atuem nas atividades de pesquisa e
lavra de minerais e hidrocarbonetos;

XXII - navegacdo de apoio portuario: aquela realizada exclusivamente dentro dos portos e terminais
aquaviarios, para atendimento a embarcacdes e instalacfes portuarias;

XXIII - navegagéo interior: realizada nas hidrovias interiores, assim considerados, rios, lagos, canais,
lagoas, baias, angras, enseadas e areas maritimas consideradas abrigadas;

XXIV - navegacdo em mar aberto: realizada em &guas maritimas consideradas desabrigadas, podendo
ser de:

a) longo curso: a realizada entre portos brasileiros e estrangeiros; e

b) cabotagem: a realizada entre portos ou terminais do territorio brasileiro utilizando a via maritima ou
esta e as vias navegaveis interiores;

XXV - notificagdo de doencas ou agravos: comunicagdo da ocorréncia de doencas ou agravos a saude,
feita a autoridade sanitéria, para fins de adocao de medidas de saude pertinentes;

XXVI - padroes de potabilidade da agua: parametros fixados por legislacdo sanitaria especifica, que
determinam as quantidades limite de diversos elementos que podem ser tolerados nas aguas de
abastecimento, para preservar a saude da populagéo;

XXVII - porto de controle sanitario: portos organizados, terminais aquaviarios e terminais de uso
privativo, estrategicamente definidos do ponto de vista epidemioldgico e geografico, localizados no
territorio nacional, onde se justifique o desenvolvimento de a¢des de controle sanitario;

XXVIII - porto organizado: aquele construido e aparelhado para atender as necessidades da
navegacao, movimentacdo e armazenagem de mercadorias e deslocamento de viajantes, concedido ou
explorado pela Unido, cujo trafego e operacBes portuérias estejam sob a responsabilidade de uma
autoridade portuaria;

XXIX - prestacdo de servigos de interesse da salde publica: aqueles servigos de interesse da saude
publica, praticados a bordo de embarcacGes e em portos de controle sanitario;

XXX - procedéncia da embarcacdo: dltimo terminal ou porto de escala de uma embarcacdo antes da sua
chegada ao porto de destino;

XXXI - representante legal pela embarcacdo: pessoa fisica ou juridica investida de poderes legais para
praticar atos em nome do proprietario, armador ou responsavel direto, preposta de gerir ou administrar
seus negdcios no pais, constituindo seu agente, preposto, mandatario ou consignatario;

XXXII - reservatorio de agentes infecciosos: seres humanos, animais, plantas, solo, matéria ou
combinacdo destes, no qual vive um agente infeccioso de maneira que possa ser transmitido a um
hospedeiro suscetivel;



XXXIII - responsavel direto pela embarcacdo: pessoa fisica ou juridica, em nome da qual a embarcacéo
encontra-se inscrita ou registrada perante a autoridade maritima;

XXXIV - risco a saude publica: probabilidade de ocorréncia de um evento que possa afetar de forma
adversa a salde da populagcdo, com énfase na disseminacdo internacional, ou que possa representar um
perigo grave e direto;

XXXV - saneante domissanitario: substancia ou preparacdo destinada a higienizacdo ou desinfeccéo
domiciliar, em ambientes coletivos ou publicos, em lugares de uso comum e no tratamento da agua;

XXXVI - saude do trabalhador: conjunto de atividades destinadas & promogéo, protecdo, recuperagéo e
reabilitacdo da salde dos individuos submetidos aos riscos advindos das condi¢des e processos de
trabalho;

XXXVII - terminal aquaviario: ponto de acostagem de embarcac¢des, como terminais pesqueiros, marinas
e outros, ndo enquadrados nos conceitos portuarios da Lei 8.630/93, localizado no territorio nacional,
sujeito ao controle sanitario, em funcéo do contexto sanitario e epidemioldgico;

XXXVIII - trénsito internacional: aquele no qual a embarcacdo realiza seu deslocamento para o
territério nacional, a partir de portos instalados no exterior ou vice-versa;

XXXIX - transito nacional: aquele no qual a embarcagdo realiza seu deslocamento exclusivamente
dentro do territdrio nacional, podendo ser:

a) transito interestadual: aquele no qual a embarcacao realiza seu deslocamento entre Estados brasileiros;

b) transito intermunicipal: aquele no qual a embarcacéo realiza seu deslocamento entre municipios de um
mesmo Estado; e

c) transito municipal: aquele no qual a embarcacdo realiza seu deslocamento dentro de um mesmo
municipio.

XL - vetor: ser vivo que veicula um agente infeccioso a um hospedeiro; e

XLI - viajante: passageiro, tripulante, profissional ndo-tripulante, clandestino, em viagem, num meio de
transporte.

CAPITULO Il
DA DOCUMENTAGCAO SANITARIA

Art. 5° Para cumprimento do disposto neste Regulamento consideram-se:

| - Certificado de Controle Sanitario de Bordo ou Certificado de Isencdo de Controle Sanitéario de Bordo,
conforme o anexo I;

Il - Certificado Nacional de Controle Sanitéario de Bordo ou Certificado Nacional de Isencdo de Controle
Sanitério de Bordo, conforme o anexo II;

I11 - Declaracdo Maritima de Saude, conforme o anexo Ill;

IV - Solicitacdo de Certificado, conforme anexo 1V;

V - Notificacdo de Inspe¢do Sanitaria, conforme anexo V;

VI - Certificado de Livre Préatica, conforme anexo VI;

VIl - Comunicacdo de Chegada, conforme anexo VII;

VIII - Planilha de Controle e de Abastecimento de Agua Potavel, Planilha de Controle de Limpeza e
Desinfeccdo do Sistema de Oferta de Agua Potavel e quadro referente aos niveis residuais minimos de



cloro residual livre para agua potavel nos pontos de oferta dispostos nos portos de controle sanitario,
conforme anexo VIII;

IX - Termo de Inspecdo Sanitaria de Embarcacgéo - TISEM, conforme anexo IX;

X - Formulério para Informagcdes sobre a Agua de Lastro, conforme anexo X;

XI - Plano de Limpeza e Desinfec¢édo - P.L.D., conforme anexo XI;

XII - Termo de Referéncia para Programa Integrado de Controle de Fauna Sinantropica Nociva, conforme
anexo XII,

X111 - Lista de Verificagdo de requisitos sanitarios, conforme anexo XIll;

X1V - Cadastro de Empresas Fornecedoras de alimentos, conforme anexo XI1V;

XV - Declaracdo de Responsabilizagdo Sanitaria, conforme anexo XV.

CAPITULO Il i i )
DA ENTRADA, DO TRANSITO E DA PERMANENCIA DE EMBARCACOES EM PORTOS DE
CONTROLE SANITARIO.

Art. 6° A entrada, o transito, a operacdo e a permanéncia de embarcac¢fes no territorio nacional devem
atender as disposicOes previstas neste Regulamento.

Paragrafo Unico. Para auxiliar no cumprimento ao caput desse artigo, o responsavel pela embarcacdo pode
realizar periodicamente a auto-inspecdo sanitaria conforme previsto no anexo XII|I.

Art. 7° Qualquer embarcacdo, em trénsito internacional, cujo proprietario, armador, responsavel direto ou
representante legal pela embarcacdo se negue a aplicacdo das medidas prescritas pela autoridade sanitaria
do porto de controle sanitario, em conformidade com as disposi¢des previstas neste Regulamento, podera
continuar a sua rota, porém sem fazer escalas em outro porto do territério nacional.

Paragrafo Unico. Estd autorizado o abastecimento de combustivel, &gua potavel, viveres, a essa
embarcacdo, desde que a prestacdo de servico pleiteada ocorra exclusivamente em portos de controle
sanitéario e sob acompanhamento da autoridade sanitéria.

Art. 8° As embarcacBGes de que trata este Regulamento devem dispor a bordo, para efeito de analise
documental, de:

| - lista de medicamentos a base de substancias entorpecentes ou psicotropicas, disponiveis para consumo
ou declaracdo negativa e registros de atendimento de saude;

Il - manifesto de carga, se aplicavel;

I11 - Gltimo termo de inspecdo sanitaria expedido em porto de controle sanitario nacional, se aplicavel;

IV - informagdes documentadas sobre controle de animais da fauna sinantropica nociva onde devem estar
definidos os métodos e freqliéncias de monitoramento e controle de pragas, bem como os respectivos
responsaveis por cada atividade a bordo;

V - informag6es documentadas referentes ao sistema de producdo e abastecimento de agua potavel da
embarcacao, assim como o tipo de controle realizado para a garantia da sua qualidade, e para a limpeza e
desinfeccdo dos seus reservatorios;

VI - manual de instrucdo do fabricante do sistema de tratamento ou informag0es documentadas referentes
ao tipo de sistema de armazenamento, tratamento e descarga de efluentes sanitarios da embarcacéo;

VII - informagdes documentadas referentes ao acondicionamento, armazenamento, coleta e destino final
dos residuos solidos gerados na embarcacéo;



VIl - informagBGes documentadas sobre boas praticas adotadas durante producdo e distribuicdo de
alimentos; e
IX - formulario com informacdes sobre a 4gua de lastro.

§ 1° Para embarcagdes que realizem exclusivamente navegagdo interior e transito nacional, com
capacidade de transporte de passageiros inferior a 100 (cem), ndo se aplicam os incisos I, IV, V, VI VII,
Vil e IX.

§ 2° Os documentos constantes neste artigo podem ser solicitados pela autoridade sanitaria para analise
prévia ou durante a inspecdo, e, se necessario, exigidas suas copias assinadas pelo Comandante ou por
alguém por ele designado.

Art. 9° As embarcacdes de que trata este Regulamento devem entregar a autoridade sanitaria do porto de
controle sanitéario, quando da Solicitacdo de Certificado ou da Comunicacdo de Chegada, os documentos
abaixo relacionados:

| - Declaracdo Maritima de Saude, assinada pelo comandante ou alguém por ele designado;

Il - lista de viajantes, com respectivos locais e datas de embarque e desembarque;

I11 - Declaracdo de Responsabilizacdo Sanitaria, conforme anexo XV;

IV - copia do Certificado de Isengdo de Controle Sanitario de Bordo ou Certificado de Controle Sanitario
de Bordo véalido ou Certificado Nacional de Isencdo de Controle Sanitario de Bordo ou Certificado
Nacional de Controle Sanitario de Bordo, assinada pelo comandante ou alguém por ele designado; e

V - copia do altimo Certificado de Livre Pratica emitido no pais.

Secéo |
Da Inspecéo Sanitaria da Embarcacéo.

Art. 10. A inspecdo sanitaria de que trata esta secdo deve ser realizada pela autoridade sanitaria para
atender um ou mais dos seguintes objetivos:

I - emissdo do Certificado de Livre Pratica;

Il - emissdo do Certificado de Isencdo de Controle Sanitario de Bordo ou do Certificado de Controle
Sanitario de Bordo ou do Certificado Nacional de Isencdo de Controle Sanitario de Bordo ou do
Certificado Nacional de Controle Sanitario de Bordo;

[l - cumprimento de programa de fiscalizacdo sanitaria;

IV - verificacdo do cumprimento de exigéncias vinculadas a inspecéo anterior;

V - verificacdo de dendncia; e

VI - atendimento a outras acdes de protecdo da satde publica.

8§ 1° O Programa de Inspegéo Sanitaria de que trata o inciso Ill, de vigéncia permanente, a ser instituido,
supervisionado e avaliado pelas Coordenacgdes de Vigilancia Sanitaria de Portos, Aeroportos, Fronteiras e
Recintos Alfandegados, caracteriza-se como um instrumento fiscal com aplicacdo exclusiva em
embarcacdes e pessoas juridicas, terceiros prestadores de servicos de interesse da saude publica.

§ 2° A indicacdo de embarcacdes a serem inspecionadas, devera resultar de planejamento prévio, a ser
fundamentado a partir:



| - das estrateégias sanitarias previstas neste Regulamento;

Il - dos contextos epidemiolégicos, nacional e internacional, vigentes;

Il - das condicdes sanitarias de bordo relatadas em pleito de Livre Pratica;

IV - dos histdricos dos perfis sanitarios de bordo da embarcacdo e de seus prestadores de servigos de
interesse da saude publica; e

V - dos transitos nacional e internacional que precederam a chegada da embarcac¢ao no porto de destino,
suas respectivas arqueacao, tipo e finalidade.

Art. 11. A notificacdo de inspecao, conforme anexo V deste Regulamento, deve ser emitida previamente a
inspecdo da embarcacgéo, exceto na situagdo prevista no inciso V do artigo 10.

Art. 12. A inspecéo sanitaria deve ser efetuada respeitando-se:

| - aordem cronoldgica de chegada da embarcagdo ao porto;

Il - a integracdo com as demais autoridades para o exercicio fiscal, de modo a reduzir a0 minimo o
tempo para inicio das operacfes de embarque ou desembarque de cargas e viajantes; e

I11- o horario de atendimento previsto para funcionamento do Posto, excetuadas as situacdes de
emergéncia sanitaria.

Paragrafo Unico. Excetua-se do disposto no inciso | deste artigo a embarcagdo que apresente algum
evento de saude a bordo, transporte viajante clandestino ou tenha a bordo viajante acidentado
necessitando de atencdo médica.

Art. 13. A inspecdo da embarcacdo dar-se-a em local designado no porto de controle sanitario ou em
fundeadouro de inspecdo sanitaria, quando:

| - procedente de areas afetadas, indicadas ap6s avaliagdo do érgdo competente;

Il - as informacgbes prestadas na Solicitacdo do Certificado estiverem incompletas ou insuficientes para
a concluséo do estado sanitéario de bordo; e

Il - da suspeita ou evidéncia de ocorréncia de eventos a bordo, incluindo ébito, ou fatores de risco a
salde publica, que justifiqguem a aplicacdo de medidas sanitarias adicionais para prevenir ou controlar a
disseminacéo de doencas ou agravos.

Paragrafo Unico. Para a identificacdo do local de inspecdo de que trata este artigo, devem ser consideradas
as condi¢cBes maritimas e climaticas, vigentes ou estimadas, a fim de proteger a integridade fisica do
agente fiscal.

Art. 14. A inspecdo sanitaria da embarcacdo, quando ndo em fundeadouro, tera inicio apos a completa
atracacdo, ou seja, sob cabos de amarracéo, e as pranchas ou escadas de acesso com redes de protecdo em
toda a sua extenséo.

Art. 15. Ao final de cada inspecdo ou reinspecao sanitaria deve ser emitido o Termo de Inspecdo Sanitaria
de Embarcacéo - TISEM, conforme anexo IX deste Regulamento.

Secéo Il
Do Certificado de Livre Prética



Art. 16. A Livre Préatica deve ser concedida por meio do Certificado de Livre Pratica, documento de
cardter intransferivel, a partir da anélise e avaliagcdo satisfatoria das condigdes operacionais e higiénico-
sanitarias da embarcacgéo e do estado de salde dos seus viajantes, tendo como base a analise documental
das informacgdes apresentadas quando da sua solicitagdo, complementada pela inspecdo fisica das
instalacdes, equipamentos e servicos prestados a bordo.

Paragrafo unico. Constituem modalidades de Livre Pratica:

I - livre préatica a bordo: aquela a ser emitida, ap0s inspecao sanitéaria;
Il - livre pratica via radio: aquela a ser emitida sem inspec¢&o sanitaria prévia a sua atracagao;

Art. 17. O Certificado de Livre Prética via radio deve ser concedido apds a analise documental satisfatoria
das informacdes relativas ao estado sanitario de bordo, prestadas quando da Solicitacdo do Certificado.

Paragrafo unico. O Certificado de Livre Pratica concedido via radio ndo exime a embarcacdo de ser
submetida a inspecéo sanitaria.

Art. 18. E proibida a entrada ou saida de pessoas, bem como o inicio de qualquer operacdo, nas
embarcacdes que ndo dispuserem do Certificado de Livre Pratica valido.

§ 1° Excetuam-se do disposto no caput deste artigo as embarcagGes que apresentem evento de salde a
bordo ou situagdes emergenciais justificadas.

82° As pessoas consideradas indispenséveis para garantir a operacdo e seguranca da embarcagdo nao se
enguadram no caput deste artigo.

Art. 19. A embarcacdo que na chegada a um porto de controle sanitario ndo disponha do Certificado de
Livre Préatica valido deve aguardar com a bandeira amarela icada ou seu equivalente luminoso previstos
no Caddigo Internacional de Sinais - C.1.S. da Organizacdo Maritima Internacional - IMO.

8 1° Para os fins do caput deste artigo, o aguardo deve ocorrer em local designado em conjunto pelas
autoridades maritima, portuaria e sanitaria, considerando as condi¢cdes de navegabilidade, seguranca e o
risco sanitério envolvido.

Art. 20. A embarcacdo submetida a inspecdo sanitaria, mesmo de posse do Certificado de Livre Pratica
valido, estd sujeita ao cumprimento de medidas sanitarias, podendo, inclusive, ser solicitada a sua
desatracacéo e o seu afastamento para local designado ou fundeadouro a partir da constatacdo a bordo de
fatores de risco a satde publica, que justifiguem esta acao.

Art. 21. A embarcacdo deve solicitar Livre Pratica a autoridade sanitaria em exercicio no porto de
controle sanitéario ao qual se destina, quando ndo estiver portando CLP vélido, por meio da Solicitacdo de
Certificado, conforme anexo 1V deste Regulamento:

§ 1° O proprietario, armador, responsavel direto ou representante legal pela embarcacdo, deve, com
antecedéncia maxima de 48 (quarenta e oito) e minima de 24 (vinte e quatro) horas do E.T.A., apresentar
a autoridade sanitaria do porto de controle sanitario o formulario conforme anexo IV deste Regulamento.



8 2° Esta desobrigada do cumprimento do tempo estabelecido no paragrafo anterior a embarcagéo
arribada, bem como aquela cujo periodo de deslocamento entre os portos de partida e de destino seja
inferior a 24 (vinte e quatro) horas.

Art. 22. O proprietario, armador, responsavel direto ou representante legal, deve confirmar a posicao e o
horério da atracacdo da embarcacdo no porto de controle sanitério, ou no local designado ou fundeadouro,
quando for o caso, com antecedéncia minima de 2 (duas) horas.

Art. 23. Quando forem verificadas a bordo da embarcacdo situacBGes sanitarias diferentes daquelas
informadas anteriormente na Solicitacdo de Certificado, cabera ao proprietario, armador, responsavel
direto ou representante legal pela embarcagdo, informar imediatamente, pelo meio mais rapido de
comunicacdo, o fato & autoridade sanitaria do porto de controle sanitario de destino.

Art. 24. Devem solicitar Livre Pratica aquelas embarcacdes que realizem navegacao de:

I - longo curso: em transito internacional,

Il - cabotagem: em transito interestadual e intermunicipal,

[l - interior: em trénsito internacional,

IV - cabotagem: em transito municipal;

V - interior: em transito municipal, intermunicipal ou interestadual; e

VI - interior: em trénsito internacional, exclusivo entre portos de controle sanitario instalados em
municipios brasileiros limitrofes com os paises que fazem fronteira com o Brasil.

§ 1° O Certificado de Livre Prética de que trata o caput terd validade correspondente ao periodo em que a
embarcacao permanecer no porto de controle sanitario, para as situacdes previstas nos incisos I, I1 e 1l1.

§ 2° O Certificado de Livre Pratica de que trata o caput tera validade de 90 (noventa) dias para
embarcacdes que se enquadrem exclusivamente nas situac¢6es dos incisos 1V, V e VI devendo ser emitido
a bordo, apds inspecdo sanitéria, exceto para o caso previsto no inciso 1V, quando se tratar de navegacéao
de apoio maritimo, em que podera ser dado via radio.

8§ 3° As embarcacdes de que trata 0 § 2°, durante o periodo que estiverem de posse do Certificado de Livre
Prética valido, ficam obrigadas a entregar a Comunicacdo de Chegada da Embarcacdo, conforme anexo
VII, a autoridade sanitaria do porto de destino com antecedéncia minima de 12 (doze) horas do E.T.A.

8§ 4° Esta desobrigada do cumprimento do tempo previsto no § 3° deste artigo a embarcagéo arribada, ou
cujo periodo de deslocamento entre os portos de controle sanitario de partida e o de destino seja inferior a
12 (doze) horas, devendo, nestes casos, o proprietario, armador, responsavel direto ou representante legal
pela embarcacdo entregar a Comunicagdo de Chegada com antecedéncia minima de 2 (duas) horas.

Art. 25. Estdo isentas da Solicitacdo do Certificado de Livre Pratica, as embarcacdes:

| - de esporte e recreio, sem fins comerciais;

Il - de pesca, sem fins comerciais;

I11 - que realizam navegacdo de apoio portuario e apoio maritimo, exceto as que operem servicos sujeitos
a vigilancia sanitéria;

IV - da Marinha do Brasil ou sob seu convite, utilizadas para fins ndo comerciais;

V - classificadas como plataformas de estrutura fixa, localizadas em aguas sob jurisdigdo nacional;



VI - que comprovem perante a autoridade sanitaria estar fora de operacéo por motivo de defeso de pesca,
reparos e impedidas de navegar por decisdo judicial ou auséncia de condi¢des de navegacéo; e
VII - classificadas como balsas e barcagas sem propulsdo propria.

8 1° A isencéo de que trata o inciso VI deste artigo tem caréater transitorio.

8 2° Ndo obstante a isengdo do Certificado de que trata este artigo, as embarcagdes estdo sujeitas a
inspecdo sanitaria a qualquer tempo, bem como devem notificar imediatamente, a autoridade sanitéaria do
porto de controle sanitario, pelo meio de comunicacdo mais rapido disponivel, a ocorréncia a bordo de
eventos de salde, acidentes relacionados & carga perigosa ou a prestacdo de servigos, envolvendo
qualquer de seus viajantes.

Secéo 1111
Da Exigibilidade, Emisséo e Validade dos Certificados de Controle Sanitario de Bordo ou de
Isencéo de Controle Sanitario de Bordo.

Art. 26. Devem estar de posse do Certificado de Controle Sanitario de Bordo ou Certificado de Isencdo de
Controle Sanitario de Bordo valido a embarcagdo de bandeira estrangeira, em trénsito nacional ou
internacional e a embarcacédo de bandeira brasileira, em transito internacional.

8 1° A embarcacdo que ndo esteja de posse do Certificado de Controle Sanitario de Bordo ou Certificado
de Isencdo de Controle Sanitario de Bordo valido deve solicitad-lo & autoridade do porto de controle
sanitario ao qual se destina por meio da Solicitacdo de Certificado, conforme anexo IV.

8 2° O Certificado de Controle Sanitario de Bordo ou Certificado de Isengdo de Controle Sanitario de
Bordo serd concedido pela autoridade sanitaria do porto de controle sanitrio mediante andlise das
condicBes operacionais e higiénico-sanitarias da embarcacdo e do estado de saude dos seus viajantes, a
partir de uma inspecdo sanitaria e da analise documental das informacGes apresentadas quando da sua
solicitacao.

8§ 3° Excetuam-se do disposto neste artigo embarcacgdes de esporte e recreio ou de pesca, utilizadas para
fins ndo-comerciais, com saida e retorno ao mesmo porto de controle sanitario sem escala intermediéria,
as plataformas ndo habitadas, as embarcacGes da Marinha do Brasil ou sob seu convite, utilizadas para
fins ndo comerciais, ficando, no entanto, sujeitas as demais medidas e formalidades aplicaveis, previstas
neste Regulamento.

Art. 27. Deve estar de posse do Certificado Nacional de Controle Sanitario de Bordo ou Certificado
Nacional de Isencdo de Controle Sanitario de Bordo valido, ou ainda do Certificado de Controle Sanitario
de Bordo ou Certificado de Isencdo de Controle Sanitario de Bordo vélido, a embarcacdo de bandeira
brasileira, em transito exclusivamente nacional, bem como as plataformas habitadas.

Paragrafo Unico. Aplica-se ao Certificado Nacional de Controle Sanitario de Bordo ou Nacional de
Isencdo de Controle Sanitéario de Bordo o disposto nos parégrafos do art. 26.

Art. 28. A validade do Certificado de Controle Sanitario de Bordo ou de Isencdo de Controle Sanitario de
Bordo é de 180 (cento e oitenta) dias a contar da data de sua emissdo, podendo esse prazo ser estendido



uma Unica vez por um periodo de 30 (trinta) dias, e somente quando ndo existir evidéncia de evento de
salde a bordo.

Art. 29. A validade do Certificado Nacional de Controle Sanitario de Bordo e do Certificado Nacional de
Isencédo de Controle Sanitario de Bordo é de 180 (cento e oitenta) dias a contar da data de sua emissao.

Paragrafo Unico. N&o obstante o prazo de validade dos Certificados referidos no caput dos artigos 28 e 29,
a embarcacdo estara sujeita a inspecdo a qualquer tempo, segundo objetivos previstos nos incisos Il1, 1V,
V e VI do artigo 8°.

Art. 30. A lista de portos autorizados a emitirem o Certificado de Controle Sanitario de Bordo ou de
Isencdo de Controle Sanitario de Bordo encontra-se disponivel e atualizada no endereco eletronico:
http://lwww.who.int/csr/ihr/portslanding/en/

A ) CAPITULO IV N
DA VIGILANCIA SANITARIA DE EMBARCACOES E PRESTACAO DE SERVICOS DE
APOIO PORTUARIO

Secéo |
Da Vigilancia Sanitaria de Alimentos Ofertados a Bordo

Art. 31. Os alimentos ofertados a bordo de embarcagbes, devem ter todas as suas etapas, a saber,
transporte, recebimento, armazenamento, preparacdo, distribuicdo e exposicdo, realizadas com fluxo
ordenado para minimizar o risco de contaminagdes, em conformidade com legislacdo pertinente as Boas
Préaticas de Fabricacdo de Alimentos.

Art. 32. Os compartimentos internos da embarcagdo e equipamentos destinados ao armazenamento,
manipulacdo, preparo e consumo de alimentos (material de revestimento, paredes, tetos, portas,
esquadrias, iluminacdo, drenagem, ventilagdo, entre outros) devem estar em condi¢des operacionais e
higiénico-sanitarias satisfatorias e dispor de sistemas de protecdo contra a entrada ou presenca de vetores
e outros animais da fauna sinantrépica nociva.

Art. 33. Os equipamentos dos veiculos de transporte de alimentos destinados ao abastecimento de bordo
devem garantir a integridade e qualidade dos produtos e ndo devem ser fonte de contaminacdo ou danos
a0s mesmos.

Paragrafo Unico. Os equipamentos citados no caput deste artigo devem atender exclusivamente a
finalidade a que se destinam e apresentar as seguintes especificacoes:

I - compartimento exclusivo para este fim, isolado da cabine do condutor e constituido de material
impermeavel, liso, atoxico e resistente, que permita a conservacao, limpeza e desinfeccao;

Il - prateleiras, estrados e pallets constituidos de material resistente, impermeavel e liso, de forma a
facilitar a limpeza, para armazenagem dos alimentos, embalagens e recipientes;

I11 - meios de controle que permitam manter os alimentos sob temperatura de seguranca, de acordo com
as especificacdes do fabricante ou produtor.



Art. 34. O proprietario, armador, responsavel direto ou representante legal pela embarcacdo deve
comunicar previamente, com no minimo 2 (duas) horas de antecedéncia, a autoridade sanitaria o horéario e
local do abastecimento da embarcacéo.

Paragrafo unico. Toda empresa de transporte de alimentos que opere abastecimento de embarcacdes em
portos de controle sanitario deve, previamente a operagdo, preencher cadastro, conforme anexo X1V, e
entrega-lo a autoridade sanitaria competente, mantendo-o atualizado.

Art. 35. Todo alimento a ser ofertado a bordo, deve ser obtido de fontes aprovadas ou consideradas
satisfatorias pelas autoridades competentes, devendo ser observado o prazo de validade e as condi¢Ges
fisicas e organolépticas, como limpeza, auséncia de estragos, adulteracfes, cheiro, textura, alteracdo de
coloragéo, entre outros.

Art. 36. As areas de armazenamento de alimentos devem apresentar-se isentas de materiais estranhos ao
ambiente, estragados, tOXicos ou outros que possam contamina-los.

8 1° As embalagens que entram em contato direto com frutas e vegetais, bem como outros alimentos “in
natura” passiveis de contaminacdo, devem ser de materiais resistentes que possam ser higienizados
adequadamente.

§ 2° E vedado o armazenamento dos alimentos citados no caput deste artigo em caixas de papel, papeldo e
outros locais de armazenamento de dificil higienizacéo.

Art. 37. Todos os alimentos devem ser armazenados em local limpo e organizado, protegidos contra
contaminac0es, identificados e mantidos sobre pallets, estrados e ou prateleiras, confeccionados em
material resistente e de fécil higienizacdo, distantes do piso, respeitando-se 0 espagamento minimo
necessario para garantir adequada ventilacdo, limpeza e desinfec¢do do local.

§ 1° Os alimentos, sempre que possivel, devem ser armazenados por tipo ou grupo, e 0S responsaveis
devem ter controle de sua validade.

§ 2° Os alimentos dispensados da obrigatoriedade da indicacdo do prazo de validade devem ser
armazenados de acordo com sua ordem de entrada na embarcacéo.

Art. 38. Os alimentos que exijam refrigeracdo ou congelamento para a manutengdo dos seus padrbes de
identidade e qualidade devem ser conservados em equipamentos revestidos de materiais de facil
higienizagdo, em condigBes operacionais e higiénico-sanitérias satisfatorias, e devem ser mantidos em
temperaturas adequadas, de acordo com o tipo de alimento e recomendacéo do fabricante.

Paragrafo Unico. As camaras de refrigeracdo ou congelamento de alimentos devem dispor de termémetros
visiveis e em adequado funcionamento, sendo essencial o monitoramento e registro regular da
temperatura.

Art. 39. As cozinhas das embarcacGes devem apresentar agua corrente disponivel, em condi¢bes
higiénico-sanitéarias satisfatorias, e dentro dos parametros de potabilidade definidos em legislacédo
pertinente.



8 1° As cozinhas devem apresentar lavatorio para a higiene das méos na area de manipulagéo, em posicéo
estratégica em relacdo ao fluxo de preparo dos alimentos e em nimero suficiente para atender toda a area
de preparacéo.

8§ 2° Os lavatorios devem possuir sabonete liquido, antisséptico e inodoro, toalhas de papel ndo reciclado
e coletor de papel acionado sem contato manual.

8 3° Na impossibilidade de dispor de acionamento automético dos lavatorios, a embarcacdo deve
apresentar solucfes técnicas alternativas que garantam ou minimizem 0s riscos de contaminacao pela
manipulacéo de torneiras e afins.

Art. 40. As frutas e vegetais devem ser higienizados com produtos sanitizantes, indicados para este fim,
conforme orientacdo do fabricante, antes de serem expostos ao consumo.

Art. 41. As mateérias-primas e os ingredientes caracterizados como produtos pereciveis ndo devem ser
expostos a temperatura ambiente além do tempo minimo necessario para a preparacao do alimento, a fim
de ndo comprometer a qualidade higiénico-sanitaria do alimento preparado.

Art. 42. Os equipamentos e utensilios utilizados nos locais de manipulacdo e preparo de alimentos devem
ser confeccionados com materiais que ndo liberem substancias téxicas, odores e sabores, capazes de
resistir a repetidas operacgdes de limpeza e desinfeccdo, apresentar-se em bom estado de conservacdo e em
condicGes higiénico-sanitarias satisfatorias.

Art. 43. Aos profissionais diretamente envolvidos na manipulagéo de alimentos, compete:

I - usar roupa protetora de cor clara, sapatos fechados e touca protetora, todos mantidos em bom
estado de conservacgéo e limpeza;

Il - ter disponivel e fazer uso correto de Equipamentos de Protecdo de acordo com a funcdo e
atividade desenvolvida;

I11 - manter higiene corporal, barba aparada ou protegida por mascara, maos limpas, sem uso de anéis
ou outros adornos similares, unhas aparadas curtas e sem esmaltes, devendo ser lavadas com agua e sabdo
e desinfetadas antes do inicio do trabalho e depois de cada afastamento do mesmo;

IV - manter as roupas e pertences pessoais em locais destinados a esta finalidade fora da area de
manipulacdo e armazenamento onde alimentos ou ingredientes estejam expostos, ou em areas usadas para
a limpeza de equipamentos e utensilios;

V - estar livre de enfermidades infecto-contagiosas ou curativos, inflamac@es, infec¢bes ou afeccbes
na pele, feridas ou outras anormalidades que possam originar contaminacdo microbioldgica do alimento,
do ambiente ou de outros individuos;

VI - ndo manipular dinheiro;

VIl - ndo praticar maus habitos relacionados a higiene pessoal, que possam favorecer a contaminacao
de alimentos; e

VIII - ndo consumir alimentos e bebidas nas areas de preparacdo e manipulacdo de alimentos.

Paragrafo Unico. Devem ser afixados cartazes de orientacdo sobre a correta lavagem e antisepsia das méos
e demais habitos de higiene, em locais de facil visualizacdo, inclusive nas instalagdes sanitarias e
lavatorios.



Art. 44, Durante o periodo de exposicdo dos alimentos ofertados por meio de sistema self-service é
obrigatorio o monitoramento das temperaturas e tempo de exposicdo desses alimentos, que devem ser
registrados e apresentados a autoridade sanitaria, quando solicitado.

8 1° Apos serem submetidos a cocgédo, os alimentos preparados devem ser mantidos em condig¢des de
tempo e de temperatura que ndo favoregcam a multiplicagdo microbiana.

§ 2° Para conservacdo a quente, os alimentos devem ser submetidos & temperatura superior a 60°C
(sessenta graus Celsius) por, no maximo, 6 (seis) horas.

Art. 45. As superficies, utensilios e equipamentos empregados em qualquer etapa, devem ser submetidos
a procedimentos de limpeza e desinfeccdo por produtos saneantes domissanitarios.

Paragrafo Unico. Os produtos saneantes domissanitarios, bem como o0s sanitizantes de frutas e verduras,
devem estar devidamente rotulados e seu uso deve ocorrer em conformidade com as indicacdes,
concentragdes e tempo de contato recomendados pelo fabricante.

Secao Il
Das Instalaces e Servicos de Assisténcia a Saude

Art. 46. As embarcac6es que realizem deslocamento em tempo maior que 72 (setenta e duas) horas entre
portos de controle sanitario, excluindo ai as de navegacdo exclusivamente interior, ou que transportem
acima de 100 (cem) passageiros devem possuir instalacfes de assisténcia a saude.

Art. 47. As instalacdes de satde devem:

| - ser mantidas em condic¢des higi€nico-sanitarias satisfatorias;

Il - estar separadas de outras areas e atividades;

Il - possuir iluminagdo adequada;

IV - dispor de areas de lavagem de méos com agua potavel corrente;

V - dispor de instalacdes hidrossanitarias em condicbes operacionais adequadas;

VI - possuir piso e parede de facil higienizacdo, preferencialmente com cantos abaulados;

VII - possuir, sempre que possivel, caixas de interruptores e tomadas sem ressaltos, de forma a evitar
actmulo de sujidades.

Paragrafo unico. Os residuos solidos gerados nas instalacGes tratadas no caput deste artigo devem ser
gerenciados conforme resolugdo sanitaria especifica vigente.

Art. 48. As embarcacgdes devem dispor a bordo de medicamentos e produtos para saide em conformidade
com normas internacionais ou nacionais vigentes, de acordo com o tipo de navegacao realizada.

Secéao 111
Dos Alojamentos, Dormitorios e Cabines de Viajantes

Art. 49. Os alojamentos, dormitdrios e cabines de viajantes devem apresentar-se em condic¢des higiénico-
sanitarias satisfatorias, com agua corrente disponivel, e com sistemas de drenagem e descarga de
efluentes e aguas servidas funcionando adequadamente e em conformidade com as legislagdes vigentes.



Secéo IV
Da Oferta de Agua Potavel a Bordo

Art. 50. A agua ofertada para consumo humano deve apresentar seus parametros microbiolégicos, fisicos,
quimicos e radioativos em conformidade com os padrdes de potabilidade, de modo que ndo ofereca riscos
a saude humana.

Art. 51. A 4gua ofertada a bordo da embarcacdo procedente da captacdo direta de ambientes aquéaticos
deve passar por tratamento prévio com eficiéncia e eficacia verificadas por metodologia de
monitoramento e controle pertinentes, antes da disponibilizacdo para consumo humano.

Art. 52. A 4gua ofertada a bordo da embarcagdo, quando submetida a tratamento com produtos a base de
cloro, ap6s a desinfeccdo, deve conter um teor minimo de cloro residual livre de 0,5 ppm, sendo
obrigatoria a sua manutencdo em qualquer ponto de oferta de, no minimo, 0,2 ppm, e, no maximo, 2 ppm.

Paragrafo Unico. Admite-se a utilizacdo de outro agente desinfetante ou outra metodologia de tratamento,
desde que fique demonstrada uma eficiéncia de inativacdo microbioldgica equivalente as previstas nas
legislagdes pertinentes.

Art. 53. O abastecimento de agua a bordo, destinado ao consumo humano, em portos de controle
sanitario, deve ser realizado a partir de pontos de oferta que atendam aos padrbes de potabilidade
previstos na legislacdo sanitaria pertinente, construidos de forma a evitar contaminacao.

Subsecéo | )
Da Reservacdo e Instalagdes Hidraulicas de Agua Potavel a Bordo

Art. 54. As unidades de reservacdo e as instalagdes hidraulicas utilizadas para oferta de agua potavel a
bordo devem ser destinadas exclusivamente a essa finalidade e manter-se em condi¢cdes operacionais e
higiénico-sanitérias satisfatorias.

Art. 55. Deve ser realizada a limpeza e a desinfeccdo dos reservatorios a cada intervalo de tempo de 1
(hum) ano ou apds a realizacdo de obras de reparo e sempre que houver suspeita de contaminacéo.

) Subsecéo Il
Da Agua de Piscinas, Spas, Banheiras de Hidromassagem e Similares

Art. 56. A qualidade da agua utilizada para recreacdo nas embarcacdes deve obedecer as condicGes
exigidas em normas pertinentes, garantindo sua utilizacdo de maneira segura, sem causar prejuizo a satde
e ao bem-estar dos usuarios.

Art. 57. A &gua utilizada para recreacdo deve apresentar as seguintes caracteristicas fisicas:

I - limpidez tal que a parte mais profunda seja vista com nitidez;
Il - superficie livre de matérias flutuantes e fundo do tanque livre de detritos.



Art. 58. A &gua utilizada para recreacdo, quando submetida a tratamento com produtos a base de cloro,
deve conter um teor de cloro residual livre entre 1,0 ppm e 3,0 ppm para piscina e entre 2 ppm e 5 ppm
para spa, hidromassagem e similares, com teor maximo aceitavel de 7,0 ppm para todos 0s casos.

Paragrafo Unico. Admite-se a utilizacdo de outro agente desinfetante ou outra metodologia de tratamento,
desde que fique demonstrada uma eficiéncia de inativacdo microbioldgica equivalente as previstas nas
legislacdes pertinentes.

Subsecéo 111
Da Prestacéo de Servico de Apoio Portuario de Abastecimento de Agua para Embarcacdes, a partir
de Veiculo Abastecedor

Art. 59. As empresas que operem prestacdo de servicos de apoio portuario de abastecimento de agua para
consumo humano de embarcacdes devem:

| - ser detentoras da Autorizagdo de Funcionamento de Empresa - AFE valida;

Il - informar a autoridade sanitaria a fonte de captacdo da agua usada para o abastecimento das
embarcacoes;

I11 - manter o sistema de abastecimento de agua potavel instalado no veiculo abastecedor em condi¢cfes
operacionais e higiénico-sanitarias satisfatérias;

IV - garantir que a agua ofertada para consumo humano atenda aos padrdes de potabilidade,
apresentando seus parametros microbioldgicos, fisicos, quimicos e radioativos em conformidade com a
legislacdo sanitaria federal pertinente;

V - manter a agua ofertada, quando submetida a tratamento com produtos & base de cloro, apds a
desinfeccdo, com um teor minimo de cloro residual livre de 2 ppm;

VI - apresentar a autoridade sanitaria, mensalmente, laudos de natureza microbioldgica, e
trimestralmente, laudos de natureza fisico-quimica da agua potavel, em conformidade com a legislacao
pertinente;

VII - comunicar a autoridade sanitaria, com antecedéncia de 48 (quarenta e oito) horas, a data e hora da
coleta de amostra de 4gua potavel para analise laboratorial;

VIII - realizar a limpeza e a desinfecgdo dos reservatorios e dutos do sistema instalado no veiculo
abastecedor, a cada intervalo de tempo de 180 (cento e oitenta) dias ou ap0s a realizacdo de obras de
reparo ou sempre que houver suspeita de contaminacao;

IX - apresentar a autoridade sanitaria, quando solicitado, o documento que comprove limpeza e
desinfeccdo dos reservatdrios de agua potavel, emitido pela empresa responsavel pelo procedimento;

IX - dispor, a bordo do veiculo abastecedor, de planilha de limpeza e desinfeccdo do sistema de
abastecimento de agua potavel;

X - dispor, a bordo do veiculo abastecedor, de produtos para a correcdo e tratamento da agua a ser
ofertada para consumo humano, bem como de equipamentos e instrumentos de monitoramento dos niveis
residuais de cloro livre;

X1 - manter o sistema de abastecimento de agua instalado no veiculo abastecedor com os equipamentos e
instrumentos operacionais protegidos contra fontes de contaminacao; e

XI1I - manter de forma visivel, no veiculo abastecedor, a inscricdo: "agua potavel".

Paragrafo Unico. Mediante autorizacdo prévia da autoridade sanitaria, o veiculo abastecedor destinado ao
abastecimento de agua potavel pode ser utilizado para outro fim, desde que seu reservatorio de agua
potavel ndo seja utilizado para transporte de outros materiais.



Secéo V
Do Sistema de Climatizacao

Art. 60. Os componentes do sistema de climatizacdo da embarcagdo devem ser mantidos em boas
condic¢des de manutencao, operacao, controle e limpeza.

8§ 1° O compartimento onde esté instalada a caixa de mistura de ar de retorno e ar de renovacgao deve ser
de uso exclusivo do sistema de climatizacdo, sendo proibida a presenca, nesses compartimentos, de
quaisquer materiais, produtos ou utensilios.

8 2° Apos a realizagdo de procedimentos de limpeza e desinfeccdo do sistema de climatizagéo, as
sujidades solidas devem ser acondicionadas em sacos de material resistente e de porosidade adequada.

8§ 3° Deve-se preservar a captacdo de ar externo de possiveis fontes poluentes, dotando-a de filtro, cuja
acao deve se ocorrer antes da realizacdo da mistura de ar externo e ar de retorno.

Art. 61. Devem ser apresentadas a autoridade sanitaria competente, quando solicitado, as planilhas
referentes & manutencdo, operacdo, limpeza e desinfeccdo dos equipamentos de climatizagdo, bem como
os laudos da qualidade do ar.

Paragrafo unico. A qualidade do ar dos ambientes climatizados artificialmente, por meio de sistemas de
climatizagdo com capacidade de refrigeracdo igual ou superior a 5 TR’s (60.000 BTU’s), deve ser
avaliada semestralmente e atender aos parametros fisicos, quimicos e biologicos definidos na RE N° 09,
de 16 de janeiro de 2003, bem como suas atualizacgdes.

_Secao VI
Da Agua de Lastro

Art. 62. Quando houver recomendacdo especifica ou evidéncia de risco sanitario em determinada area
geografica, o lancamento de agua de lastro captada nestas areas, em aguas sob jurisdi¢do nacional, deve
ocorrer apés andlise e autorizagdo da autoridade sanitaria.

Art. 63. Toda embarcacdo, a critério da autoridade sanitaria, esta sujeita a coleta de amostra de agua de
lastro para andlise, com vistas a identificacdo da presenca de agentes nocivos e patogénicos e indicadores
fisicos e componentes quimicos.

Art. 64. O formulério referente a troca de agua de lastro deve ser preenchido conforme o modelo previsto
no anexo X deste Regulamento.

Art. 65. A medida que novas tecnologias e novos sistemas de gerenciamento ou tratamento de &gua de
lastro forem desenvolvidos, a autoridade maritima estabelecerd, oportunamente, as instrugdes normativas
apropriadas.

Secéo VII )
Do Tanque de Retencdo e Tratamento de Dejetos e Aguas Servidas



Art. 66. E proibida a liberacdo de efluentes sanitarios ndo tratados, oriundos de embarcagdes, em éareas
dos portos de controle sanitario ou suas areas de fundeio.

Art. 67. As embarcacfes equipadas com sistema de tratamento de efluentes sanitarios, ndo certificadas
por Sociedade Classificadora autorizada, quando atracadas, devem manter as valvulas de liberacdo do
sistema de tratamento de dejetos e aguas servidas, dutos coletores, tanques de tratamento e de retencdo e
dutos de esgotamento, fechadas e lacradas.

Art. 68. Quando a embarcacéo estiver equipada com tanque de retencéo, a capacidade desse tanque deve
ser compativel para atender ao depdsito de todo o efluente relacionado & operacdo da embarcagédo e ao
numero de viajantes, bem como possuir uma tubulacdo que se dirija para o exterior da mesma, apropriada
para descarga do esgoto em instalacdo de recebimento, devendo as valvulas de esgotamento do tanque
permanecer fechadas e lacradas durante todo o processo.

Paragrafo unico. Caso o esgotamento de efluentes do tanque de retencdo ndo seja realizado no porto de
controle sanitario, o0 mesmo deve ser feito a uma distancia minima de 12 (doze) milhas nauticas da terra e
ndo pode ser descarregado instantaneamente ou com a embarcacdo fundeada, mas sim numa vazdo
moderada quando a embarcacao estiver na rota e em navegacao.

Art. 69. Os equipamentos utilizados nas operagdes de recolhimento, armazenamento e tratamento de
dejetos e aguas servidas da embarcacdo devem apresentar-se em condicdes operacionais e higiénico-
sanitérias satisfatorias e serem submetidos a procedimentos sistematicos de limpeza e desinfecgdo e de
manutencao preventiva.

Art. 70. A embarcacdo em transito internacional, em &guas sob jurisdi¢cdo nacional, que opere transporte
de viajantes ou cargas, deve dispor a bordo de rede de dutos, reservatorios ou equipamentos préprios que
proporcionem a coleta, armazenamento e tratamento, antes do lancamento no meio aquético, de efluentes
provenientes de: secrecdes humanas, dejetos e aguas servidas oriundas da higienizacdo de equipamentos e
utensilios, e da limpeza, desinfeccdo ou descontaminacdo de superficies dos compartimentos da
embarcacao.

§ 1° Sujeitam-se ao disposto neste artigo as embarcagdes previstas no anexo 1V da MARPOL 73/78 —
Regras para prevencao da poluicdo causada por esgotos dos navios.

8 2° As plataformas habitadas ndo estdo sujeitas ao disposto no caput deste artigo quando respeitado o
afastamento da costa previsto no anexo IV da MARPOL 73/78.

Art. 71. As embarcagdes equipadas com sistema de tratamento de efluentes sanitarios, em correta
operacdo, cujo padrdo encontre-se aprovado pela Organizacdo Maritima Internacional - IMO e que
possuam o Certificado Internacional de Prevencdo da Poluicdo por Esgoto, quando atracadas, podem
fazer a liberagdo do efluente sanitario no ambiente aquatico, mediante a manifestacdo prévia da
autoridade sanitaria, devendo as valvulas de desvio, by pass, do sistema de tratamento, que possam
descarregar efluentes para o meio aquatico, permanecer fechadas e lacradas.

§ 1° Para liberacdo dos efluentes sanitarios no ambiente aquético, os resultados do teste de instalacdo
devem estar lancados no Certificado Internacional de Prevencdo da Poluicdo por Esgoto, e,



adicionalmente, os efluentes resultantes do tratamento ndo devem apresentar sélidos flutuantes visiveis,
nas aguas circundantes, nem produzir a descoloracdao das mesmas.

8 2° O sistema de tratamento de efluentes em funcionamento na embarcacéo, deve ser 0 mesmo descrito
no Certificado Internacional de Prevencao da Poluicdo por Esgoto, ndo podendo haver alteracGes.

8§ 3° O sistema de que trata este artigo, deve estar em boas condigdes de funcionamento, com as valvulas
de servico fechadas, aeracdo ligada, macerador funcionando, filtro e dutos de retorno sem obstrucédo e
sistema de desinfeccdo em operacgéo, de acordo com as especificagcdes do fabricante.

8 4° Quando o sistema de tratamento de efluentes utilizar produto liquido para o processo de desinfeccéo,
0 mesmo deve conservar o principio ativo descrito no rétulo do produto, bem como promover o completo
controle ou eliminacdo dos microorganismos patogénicos.

Art. 72. Para tanque de retencdo e tratamento de dejetos e 4guas servidas nas embarcacdes, em navegacao
interior, de transito exclusivamente nacional, que operem transporte de viajantes ou cargas, devera ser
estabelecida norma especifica a ser publicada em até 3 (trés) anos apds a publicacdo desta norma.

Secéo VIII
Dos Residuos Solidos de Bordo

Art. 73. A autorizacdo para a retirada de residuos solidos de embarcagdes em porto de controle sanitario
fica condicionada a manifestacdo prévia da autoridade sanitaria.

Art. 74. Para que seja autorizada a retirada de residuos sélidos de embarcacdes, 0s portos de controle
sanitario ou empresas que operem a retirada de residuos solidos das embarcacdes devem dispor de
procedimentos relativos a coleta do residuo na embarcacdo, acondicionamento, transporte,
armazenamento intermediario, se houver, tratamento e destino final em conformidade com a norma
especifica vigente.

8 1° Quando da impossibilidade do atendimento dos procedimentos previstos no caput deste artigo e a
permanéncia de residuos solidos a bordo possa gerar riscos iminentes a saude e a seguranca dos viajantes,
deve ser solicitada, a autoridade sanitéria, permissdo extraordinéria para a sua retirada.

§ 2° Caso seja autorizada a retirada do residuo so6lido na situacdo prevista no paragrafo anterior, a mesma
deve ser acompanhada pela autoridade sanitaria.

Art. 75. E proibida a disposicdo final de residuos sélidos de bordo nas margens, no meio aquatico e nas
areas ndo previstas para essa finalidade, em portos de controle sanitario.

Secéo IX
Da Higienizagdo de Superficies de Embarcacdes

Art. 76. Toda embarcacdo deve ser submetida a limpeza e desinfeccdo, de forma sistematica e periodica, a
fim de evitar riscos a salde.



Paragrafo Unico. A embarcacdo que apresente 0bito a bordo ou viajante com anormalidade clinica, e cujos
compartimentos, revestimentos, assentos, poltronas, leitos e demais superficies internas foram expostos a
contaminacdo por fezes, vomitos, urina, outros fluidos organicos ou materiais contaminantes, deve ser
submetida aos procedimentos de desinfeccéo; estabelecidos no Plano de Limpeza e Desinfeccédo - P.L.D.,
conforme anexo XI deste Regulamento.

Art. 77. Os equipamentos de limpeza, como vassouras, escovas, rodos e similares, utilizados nos
procedimentos citados no artigo anterior, devem ser submetidos a desinfec¢do com soluges indicadas
para esta finalidade, conforme orientacGes do fabricante, ap6s cada jornada de trabalho.

Art. 78. O armazenamento de produtos saneantes domissanitarios e de equipamentos de limpeza deve
ocorrer em areas separadas, destinadas exclusivamente para esse fim e que garantam as condi¢Oes
adequadas para conservacdo dos mesmos.

Secéo X
Do Controle de Espécimes da Fauna Sinantropica Nociva a Saude

Art. 79. A embarcagdo em trénsito ou em permanéncia em porto de controle sanitario no territorio
nacional deve manter-se livre de criadouros de larvas de insetos, insetos adultos, outros animais
transmissores ou reservatorios de doencas de importancia em saude pablica e animais peconhentos cuja
presenca implique riscos a saude individual ou coletiva, bem como de fatores que propiciem a
manutencéo e reproducdo destes animais.

Art. 80. As embarcacfes devem, no minimo semestralmente, submeter-se a procedimentos de
desinsetizacao e desratizacdo, que devem ser comprovados por meio de registros ou atestados.

§ 1° Os registros ou atestados referidos no caput deste artigo devem ser assinados pelo responsavel
técnico da empresa de controle e conter as seguintes informacdes:

| - metodologia empregada, com técnica(s) de aplicacéo;
Il - dosagem por compartimento;
Il - substancias ativas inseticidas ou raticidas e inertes, utilizados nas concentracdes de uso permitidas.

§ 2° As embalagens dos produtos utilizados nos servicos de controle de espécimes da fauna sinantropica
nociva a salude devem ser descartadas de maneira correta e segura, em conformidade com a norma
especifica vigente, evitando-se a contaminacdo do homem, animal e do meio ambiente.

§ 3° E proibido o uso de formulagdes inseticidas ou raticidas contendo substancia ativa ou forma de
apresentacdo ndo autorizada pelos 6rgdos competentes, bem como a utilizacdo de concentracdes acima
dos limites autorizados.

Art. 81. A embarcacdo deve manter medidas e equipamentos de prevencao contra roedores, instalados e
em funcionamento, construidos e manuseados de modo a garantir a sua eficiéncia e eficécia.

Secéo XI
Das Responsabilidades



Art. 82. O proprietario, armador, responsavel direto ou representante legal pela embarcacéo, alem das
obrigagdes ja previstas neste Regulamento, é responsavel, ainda por:

| - prestar a autoridade sanitaria em exercicio no porto de controle sanitario informacgdes sobre a
ocorréncia de eventos de salde a bordo, incidentes envolvendo cargas, aparecimento anormal de algum
tipo de animal potencialmente transmissor de doencas, além de esclarecimentos sobre translado de restos
mortais humanos;

Il - providenciar que a escada de acesso esteja devidamente protegida, com redes de seguranga ao longo
de toda a sua extensdo, quando da inspecao sanitaria, quando aplicavel;

Il - manter a bordo da embarcacéo os sanitarios, vestiarios e salas de banho em condigdes operacionais
e higiénico-sanitarias satisfatorias, disponibilizando aos usuarios, no caso de sanitarios coletivos, artigos
descartaveis para higiene pessoal e produtos liquidos para higieniza¢do das maos;

IV - manter todos os compartimentos da embarcacdo em condicdes higiénico-sanitarias satisfatorias e
livres de potenciais fatores de risco a saude;

V - comunicar e orientar os viajantes sobre as exigéncias sanitarias vigentes no territério nacional,

VI - manter a bordo da embarcacdo Equipamentos de Protecdo Individual - EPI compativeis com a carga
e operacdo em curso, e assegurar 0 seu uso pelo pessoal ocupacionalmente exposto, garantindo, ainda, as
perfeitas condigdes e manutengdo desses equipamentos;

VII - custear as despesas de hospedagem, transporte e retorno do viajante internacional estrangeiro que
ndo atenda aos requisitos sanitarios exigidos para a entrada no territério nacional;

VIII - respeitar a autoridade sanitaria local em servico, assegurando-lhe todas as facilidades para o
desempenho de suas fungdes, bem como acompanha-la na inspecéo sanitaria da embarcacgéo; e

IX - comunicar previamente a autoridade sanitaria sobre qualquer prestacdo de servico de interesse a
salde, a ser realizada na embarcagao.

A ~ CAPITULOV )
DA VIGILANCIA SANITARIA DE PORTOS DE CONTROLE SANITARIO

Secéo |
Dos Servigos de Alimentagéo

Subsecéo |
Das Empresas Prestadoras de servicos

Art. 83. A empresa prestadora de servigo de alimentacdo deve manter os géneros alimenticios expostos ao
consumo humano em conformidade com os padrdes de identidade e qualidade, obedecendo as boas
praticas de armazenagem, manipulacdo, preparo e fabricacdo de alimentos exigidos pela legislacdo
sanitaria pertinente.

Subsecéo Il
Da Localizacéo dos Estabelecimentos que Prestem Servico de Producédo, Armazenagem,
Distribuicdo, Comércio ou Consumo de Alimentos

Art. 84. Os estabelecimentos de que trata esta Secdo devem situar-se em zonas livres de odores
indesejaveis, fumaca, pé e outros contaminantes.

Subsecao 111



Das Edificacdes e InstalacGes Fisicas dos Estabelecimentos que Prestem Servi¢o de Produgéo,
Comeércio ou Consumo de Alimentos

Art. 85. Os estabelecimentos de que trata esta Se¢do devem:

| - dispor de instalacGes fisicas em condigdes estruturais satisfatorias que permitam uma limpeza facil e
adequada;

Il - estar livres de vetores, roedores e demais espécimes da fauna sinantrépica nociva a saude,
mantendo, instalados nas edificacfes, dispositivos que impecam a entrada e presenca destes animais;

Il - dispor de espaco interno suficiente para a instalacdo de equipamentos, estocagem de matéria-prima,
produtos acabados e outros materiais auxiliares e propiciar espacos livres para a adequada ordenacao,
limpeza, manutencdo e controle de pragas;

IV - dispor de instalacfes internas separadas, por areas, setores e outros meios eficazes, como definicao
de fluxo de pessoas e alimentos, de forma a evitar as operagdes suscetiveis de causar contaminacéo
cruzada;

V - dispor de fluxo operacional que ndo permita a ocorréncia de comunicacdo direta das areas de
manipulacédo de alimentos com salas de banho, sanitarios, lavabos, refeitorios e vestiarios instalados;

VI - utilizar materiais que possam ser higienizados ou desinfetados adequadamente;

VII - VII - utilizar lampadas dotadas de sistema de seguranca contra explosdo e quedas acidentais, ndo
estando as mesmas instaladas sobre as linhas de producdo ou transporte de insumos ou produtos;

VIII - assegurar que cabos e fios elétricos, quando ndo contidos em tubos vedados, sejam cobertos com
placas, permitindo a ventilagdo e limpeza; e

IX - assegurar que as tubulacbes sigam os padrbes de cor estabelecidos pela Associacdo Brasileira de
Normas Técnicas - ABNT, de acordo com o tipo e a finalidade a que se destinam.

8 1° Nas éareas de acesso a produgdo de alimentos deve ser instalado lavatério provido de produtos
liquidos para higienizagdo das méos e toalhas descartaveis.

8§ 2° Os recipientes para acondicionamento de residuos sélidos devem estar tampados e dispor de sacos
acondicionadores.

8§ 3° Os locais de armazenamento de residuos sdlidos devem ser isolados e exclusivos para esse fim, em
conformidade com a norma especifica vigente.

§ 4° E proibido o uso de plantas ornamentais ou similares nas areas de manipulagio ou de armazenagem
de alimentos.

8 5° O armazenamento de produtos saneantes domissanitarios, solventes e praguicidas deve ocorrer em
areas separadas ou armarios fechados, identificados, destinados exclusivamente para esse fim.

Art. 86. As areas de manipulacdo de alimentos devem apresentar:

| - pisos constituidos de material resistente ao transito, impermeaveis, lavaveis e antiderrapantes, nao
detentores de frestas, de facil limpeza ou desinfec¢do e que permitam o escoamento de liquidos até os
ralos, evitando assim a formacéo de pogas;

Il - paredes revestidas de materiais impermeaveis e lavaveis, de cores claras, lisas e sem frestas, livres
de umidade e descascamento, de facil higienizacdo, até a altura adequada para todas as operacdes;



Il - teto construido ou acabado de modo a impedir o acimulo de sujeiras e a reduzir a0 minimo a
condensacdo e a formacéo de mofo, devendo ser de facil limpeza;

IV - janelas e outras aberturas em adequado estado de conservacgédo, que ndo acumulem sujeira, devendo
ser de facil higienizacdo e dotadas de telas de prote¢do, com malha igual ou menor que dois milimetros;

V - ventilagcdo e circulacdo de ar capaz de garantir o conforto térmico e o ambiente livre de fungos,
gases, fumaca, pds e outras substancias que possam causar danos a producao; e

VI - portas de superficies lisas, ndo absorventes, de facil limpeza, fechamento automatico e com fresta
méaxima de um centimetro do piso.

Subsecéo IV
Do Pessoal

Art. 87. Os manipuladores que operem servicos em areas de manipulacdo e preparo de alimentos devem
atuar em observancia ao disposto no artigo 43 e seus incisos.

Subsecéo V
Da Armazenagem de Alimentos

Art. 88. Os alimentos industrializados ou ndo, destinados ao consumo humano, que exijam meios
especiais para a manutencdo de seus padrdes de identidade e qualidade, devem ser armazenados em
condi¢cdes ambientais compativeis a sua conservacdo de acordo com a legislacdo sanitaria pertinente e
estar livres de contaminacdo de natureza bioldgica, quimica ou fisica.

Art. 89. Os compartimentos de armazenagem de alimentos destinados ao consumo humano devem estar
providos de estrados e prateleiras constituidas de material resistente, impermeavel e que facilitem a
limpeza e a circulacéo de ar.

Paragrafo Unico. Os compartimentos onde sdo armazenados alimentos cuja manutencdo exija condi¢des
especiais de temperatura devem estar providos de equipamentos proprios, em condi¢es operacionais
satisfatorias e com dispositivo que permita a verificacdo da temperatura no local, mantendo-se fixados em
lugar visivel os registros de controle diério da temperatura.

Art. 90. Devem ser adotados e implementados procedimentos efetivos para manter a adequada
rotatividade para consumo dos produtos armazenados.

Subsecéo VI
Dos Equipamentos e Utensilios

Art. 91. Os equipamentos e utensilios utilizados nos locais de manipulacdo de alimentos devem ser
confeccionados de materiais que ndo liberem substancias toxicas, odores e sabores, capazes de resistir a
repetidas operacfes de limpeza e desinfeccdo e apresentar-se em bom estado de conservacdo e em
condicdes higiénico-sanitarias satisfatorias.

Subsecéo VII
Da Exposicéo e Oferta de Alimentos



Art. 92. Os alimentos destinados ao consumo humano imediato, que tenham ou ndo passado por processo
de coccgdo, s6 podem ser expostos com protecdo que garanta a seguranca alimentar.

Art. 93. A temperatura interior no alimento acondicionado em bandejas aquecidas para exposi¢cao ao
consumo nao deve ser inferior a 60°C (sessenta graus Celsius).

Art. 94. E proibido expor ao puablico ou armazenar alimentos com prazo de validade vencido ou com
rotulagem em desacordo com o exigido pela legislacdo sanitaria pertinente.

Subsecéo VIII
Do Transporte de Alimentos

Art. 95. Os veiculos destinados ao transporte de alimentos devem:

I - dispor de compartimento exclusivo para este fim, constituido de material atoxico e resistente, que
permita a conservacao, limpeza e desinfeccao;

Il - manter os alimentos, as embalagens e recipientes afastados do contato direto com o piso do veiculo;
Il - dispor de estrados e prateleiras constituidos de material resistente, impermeéavel e liso, de forma a
facilitar a limpeza;

IV - garantir que os materiais usados para protecdo e fixacdo das provisdes de bordo ndo constituam
fontes de contaminacdo ou danos para os alimentos; e

V - dispor de meios de controle que permitam manter os alimentos sob temperatura de seguranga, de
acordo com as especificagdes do fabricante ou produtor.

Art. 96. Os equipamentos dos veiculos destinados ao transporte de alimentos devem estar livres de
contaminagdo de natureza bioldgica, quimica ou fisica e atender exclusivamente a finalidade a que se
destinam.

Secao Il
Dos Reservatorios, Rede de Distribuicio e Pontos de Oferta de Agua Potavel.

Art. 97. A administracdo portudria, consignatarios, locatarios ou arrendatarios do porto de controle
sanitario devem:

| - garantir a oferta de agua potavel em conformidade com as normas e padrGes de potabilidade da agua
destinada ao consumo humano definidas na legislacdo sanitaria federal pertinente, em toda a extensdo da
area portuéria sob sua responsabilidade;

Il - apresentar a autoridade sanitaria, mensalmente, laudos de natureza microbioldgica e, trimestralmente,
laudos de natureza fisico-quimica da dgua potavel ofertada na &rea sob sua responsabilidade, coletadas a
partir de pontos previamente identificados pela autoridade sanitéria;

1l - garantir a existéncia de padrfes de arquitetura e engenharia, certificados por profissional
devidamente habilitado, nos pontos de oferta, captacdo, reservacdo e distribuicdo de &gua potavel
instalados em toda a extensdo da area sob sua responsabilidade, de modo a evitar a ocorréncia de
contaminacéo;

IV - disponibilizar, quando solicitado pela autoridade sanitéria, a planta hidraulica atualizada de todo
sistema de agua potavel na area sob sua responsabilidade;



V - garantir que o sistema de reservacdo de agua potavel instalado na area sob sua responsabilidade seja
submetido a procedimentos de limpeza e desinfeccdo, periodicamente, a cada 180 (cento e oitenta) dias,
ou apos a realizacdo de obras de reparos, e sempre que houver suspeita de contaminacédo, de acordo com o
disposto no P.L.D., conforme anexo XI deste Regulamento;

VI - disponibilizar, quando solicitado pela autoridade sanitaria, planilha de limpeza e desinfec¢do do
sistema de oferta de dgua potavel dos reservatorios, conforme anexo VIII deste regulamento, contendo
informacdes das duas Ultimas limpezas e desinfeccdes realizadas, acompanhada dos respectivos
certificados, assinados pelo responsavel técnico devidamente registrado em conselho profissional.

Art. 98. Os hidrantes devem ser projetados, instalados e mantidos de forma a prevenir a contaminagédo da
agua potavel, atendendo as seguintes exigéncias:

I - localizar-se distante de sanitarios, lavabos ou similares e em altura suficiente que evite a sua
submersdo pela agdo das marés, de forma a ndo receber descarga das linhas de residuos ou dos embornais
de embarcacdes;

Il - manter protegido o ponto de conex& ou bocal de ligagdo ao mangote de abastecimento da
embarcacdo, com tampa presa por correntes e, sempre que ndo ocorrer operacdo de abastecimento de
agua, manté-lo fechado;

I11 - ter suas saidas de &gua protegidas por caixas ou terminando em no minimo 45 (quarenta e cinco) cm
acima da superficie e protegidas por capas de material resistente e impermeavel, que impeca a entrada de
liquidos na sua parte superior ou laterais, confeccionadas e manuseadas de forma a evitar contaminacao;
IV - quando utilizar caixa protetora, esta deve ser de material resistente, impermeével e de fécil limpeza
ou construida a partir de material de alvenaria, com porta de acesso ou tampa vedante, pintada na cor
verde e identificada com letras legiveis com a inscri¢do “ponto de 4gua potavel”;

V - utilizar mangote exclusivo para a finalidade de operacdo de abastecimento de agua potavel, que
deve apresentar-se em perfeitas condi¢des de uso.

8 1° A porta de acesso a caixa protetora de que trata o inciso IV deve permanecer fechada quando néo
estiver em operacdo de abastecimento e seu interior mantido em condi¢fes higiénico-sanitérias
satisfatorias, bem como possuir dispositivo de esgotamento da dgua acumulada resultante do processo de
abastecimento.

§ 2° Apos o término da operacdo de abastecimento referida no inciso V, o mangote deve ter a agua do seu
interior esgotada, suas extremidades vedadas com tampa de protecdo e ser armazenado em local seco,
limpo, arejado e protegido de sujidades.

Secéo 1
Dos Sistemas de Climatizagdo

Art. 99. A administracdo portuaria, consignatarios, locatarios ou arrendatarios devem garantir que o
funcionamento e a manutencdo de equipamentos de climatizacdo instalados em edificacGes atendam as
exigéncias estabelecidas na legislacdo sanitaria federal pertinente e as recomendacdes da Organizacao
Mundial de Satde — OMS.

8 1° Os sistemas de climatizagdo com capacidade superior a 5 TR (60.000 BTU’s) devem possuir um
responsavel técnico habilitado.



§ 2° O compartimento onde esté instalada a caixa de mistura de ar de retorno e ar de renovacgao deve ser
de uso exclusivo do sistema de climatizacdo, sendo proibida a presenga, nesse compartimento, de
quaisquer materiais, produtos ou utensilios.

8 3° A captagéo de ar externo deve ser preservada de possiveis fontes poluentes, dotando-a de filtro, cuja
acdo deve ocorrer antes da realizacdo da mistura de ar externo e ar de retorno.

8 4° Apds realizacdo de procedimentos de limpeza e desinfeccdo do sistema de climatizacdo, as sujidades
solidas devem ser acondicionadas em sacos de material resistente e de porosidade adequada, conforme
disposto em norma especifica vigente.

Art. 100. Deve ser apresentado a autoridade sanitaria competente, quando solicitado, o Plano de
manutencdo, operacao e controle (PMOC) do sistema de climatizacdo, conforme legislacdes pertinentes,
bem como laudos da qualidade do ar.

Paragrafo unico. A qualidade do ar dos ambientes climatizados artificialmente, por meio de sistemas de
climatizacdo com capacidade de refrigeracdo igual ou superior a 5 TR’s (60.000 BTU’s), devera ser
avaliada semestralmente e atender aos parametros fisicos, quimicos e biolégicos definidos na RE N° 09 de
16 de janeiro de 2003, bem como suas atualizagdes.

Secéo 1V
Dos Efluentes Sanitarios

Art. 101. E proibido o lancamento de dejetos e aguas servidas, originarios da producéo de bens ou da
prestacao de servigos, na area fisica sob responsabilidade da administracdo do porto de controle sanitario,
sem tratamento prévio adequado capaz de evitar riscos ao meio ambiente e a satde publica.

Paragrafo Unico. A administracdo portuaria, consignatarios, locatarios ou arrendatarios devem apresentar
a autoridade sanitaria, quando solicitado, informacbes acerca do sistema de tratamento, incluindo
procedimentos de limpeza e recolhimento de residuos resultantes do tratamento de &guas servidas e
dejetos.

Secéo V
Das Boas Praticas do Gerenciamento de Residuos Sélidos

Art. 102. Cabe a administracdo portuéria, consignatarios, locatarios ou arrendatarios o gerenciamento
integrado dos residuos solidos gerados na area sob sua responsabilidade, de forma a evitar agravos a
salde publica e a0 meio ambiente, devendo dispor de procedimentos adequados a esse gerenciamento em
conformidade com norma especifica vigente.

§ 1° Quando a retirada de residuos sélidos gerados nas embarcacfes ou na area portuéria for realizada por
empresas terceirizadas, que operem a coleta e transporte até as areas de armazenamento, tratamento ou
destino final, a mesma sera responsavel pelo cumprimento das boas praticas conforme estabelecido em
norma especifica vigente.

Secéo VI
Da Higienizacéo de Superficies



Art. 103. As edificagdes cujos compartimentos tenham sido expostos a contaminagao por fezes, vomitos,
urina e outros fluidos organicos ou materiais contaminantes devem ser submetidas aos procedimentos de
desinfeccdo de superficies estabelecidos no Plano de Limpeza e Desinfeccdo — P.L.D., conforme anexo
Xl,

Secéo VII
Do Controle de Espécimes da Fauna Sinantropica Nociva a Saude

Art. 104. A administracdo portuaria, consignatarios, locatarios ou arrendatarios devem manter as areas
sob sua responsabilidade livres de criadouros de larvas de insetos, insetos adultos, outros animais
transmissores ou reservatorios de doencas de importancia em salude pablica e animais pegonhentos, cuja
presenca implique riscos a saude individual ou coletiva, bem como de fatores que propiciem a
manutencéo e reproducdo destes animais.

Art. 105. A administracdo portuéria, consignatarios, locatarios ou arrendatérios devem elaborar, implantar
e manter atualizado um programa integrado de controle e monitoramento da fauna sinantropica nociva
contemplando todas as espécies potencialmente transmissoras de doencas de importancia para a satde
publica que facam parte do contexto local.

8 1° O programa deve ser apresentado na forma de termo de referéncia, ter copia entregue a autoridade
sanitéria local a fim de acompanhamento e ser atualizado sempre que houver alguma modificacéo.

8 2° O termo de referéncia deve contemplar no minimo as informacdes previstas no anexo XII deste
Regulamento.

§ 3° O controle integrado da fauna sinantrépica nociva deve ser desenvolvido de acordo com o
levantamento das espécies potencialmente envolvidas na transmissdo de doencas de importancia para a
salde publica, e do ambiente domissanitario local e circunvizinho, previamente estabelecido,
considerando também as condicdes fisicas e de seguranca da area na qual serd desenvolvido o programa,
bem como as condigdes de ecologia dos vetores e pragas, efetividade e toxicidade dos produtos.

§ 4° Ao final de cada trimestre, deve ser entregue a autoridade sanitéaria, relatorio descritivo das
atividades de controle e monitoramento realizadas, incluindo as medidas corretivas, 0s registros com o
método de controle e aplicacdo, as dosagens utilizadas por edificacdo e as substancias ativas do(s)
produtos domissanitario (s) utilizado(s) nas concentragdes de uso permitidas, bem como os resultados
observados para cada espécie controlada.

§ 5° O relatério citado § 4° deve ser assinado pelo responsavel técnico da empresa de controle e pela
administradora portuéria.

Art. 106. Os produtos domissanitarios utilizados no controle integrado de fauna sinantropica nociva
devem estar devidamente registrados na Anvisa.

Art. 107. A administragdo portudria, consignatarios, locatarios ou arrendatarios devem informar a
autoridade sanitaria sobre as operacfes de desinsetizacdo ou desratizacdo da area externa e edificacdes e
sobre o tratamento de pragas agricolas, com antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito) horas.



Art. 108. As acgOes de controle e de manejo ambiental devem ocorrer em consonancia com as previsoes
legais dos 6rgdos de meio ambiente competentes.

Secéo VIII
Das Responsabilidades

Art. 109. A administracdo portuaria, consignatarios, locatarios ou arrendatarios, respeitadas as
responsabilidades previstas em contrato e competéncias legais, além das obrigacfes ja previstas neste
Regulamento, devem:

I - informar a autoridade sanitaria os eventos, festas, feiras e similares, que ocorrerdo na area portuaria,
com antecedéncia de 30 (trinta) dias;

Il - manter, na extensdo da area sob sua responsabilidade, as instalacdes de sanitarios em condi¢oes
operacionais e higiénico-sanitarias satisfatorias, disponibilizando aos usuarios artigos descartaveis para a
higiene pessoal e produtos liquidos para higienizacdo das méaos;

Il - submeter a apreciacdo da autoridade sanitaria local, os projetos de arquitetura e engenharia
envolvendo construcéo, instalaco e reforma de sanitarios, salas de banho e vestiarios pablicos, bem
como de edificagdes onde serdo prestados servi¢os, armazenamento, comercializagdo, manipulacdo e
producédo de bens sob regime de vigilancia sanitéria;

IV - garantir que na area sob sua responsabilidade ndo ocorra produgdo ou comércio de alimentos em
desacordo com o disposto nesta norma e demais legislagdes pertinentes;

V - respeitar e acompanhar, sempre que necessario, a autoridade sanitaria em servico na area sob sua
responsabilidade, providenciando para que lhe sejam asseguradas todas as facilidades no desempenho de
suas funcoes;

VI - garantir & autoridade sanitaria, no cumprimento de suas atividades de inspe¢do sanitaria, condi¢es
para documentar todas as atividades sujeitas a fiscalizagéo;

VIl - manter os estabelecimentos de assisténcia a saude em condicBes higiénico-sanitarias satisfatorias e
providos de medicamentos e produtos para salde, de acordo com a complexidade de atencdo e em
conformidade com o preconizado pela legislacdo sanitaria pertinente, quando estes estiverem instalados
nas areas sob sua responsabilidade;

VIII - manter os equipamentos de acesso a embarcacéo, instalados nos cais de atracacdo, em condi¢fes
higiénico-sanitérias satisfatdrias e em boas condi¢cdes de seguranca e funcionamento;

IX- manter as cargas sujeitas a vigilancia sanitaria, armazenadas em conformidade com as
especificacBes técnicas que a carga exija para a manutencdo da sua identidade, integridade e qualidade,
bem como dispor nesses locais, de compartimento apropriado para a coleta de amostras destinadas as
andlises laboratoriais para controle ou fiscal; e

X - supervisionar todas as atividades de prestacdo de servicos que ocorram nas areas sob sua
responsabilidade, relacionados a: &gua para consumo humano, alimentos, gerenciamentos de residuos
solidos e liguidos, controle e monitoramento da fauna sinantropica nociva, limpeza e desinfeccdo de
ambientes ou superficies, climatizacdo, entre outros.

_CAPITULO VI
DAS DISPOSICOES GERAIS E TRANSITORIAS



Art. 110. Todos os produtos sob vigilancia sanitaria disponibilizados nas areas de portos de controle
sanitario devem estar em boas condi¢cBes de uso, adequadamente armazenados, dentro do prazo de
validade e registrados no 6rgdo competente.

Art. 111. Os eventos de salde ou acidentes que envolvam os trabalhadores ou viajantes devem ser
notificados, pela via de comunicacdo mais rapida e eficiente, a autoridade sanitaria local.

Art. 112. As operagfes ou procedimentos que oferecam risco a integridade da salde do trabalhador,
quando ndo dispuserem de Equipamento de Protecdo Coletiva (EPC), devem dispor de Equipamentos de
Protecdo Individual (EPI), em perfeitas condigdes de uso, manutencéo e adequados ao tipo de risco a que
se destinam em conformidade com as legislacdes pertinentes.

Art. 113. A movimentacdo e armazenagem de cargas nos portos de controle sanitario devem ocorrer de
modo a evitar a exposi¢do dos trabalhadores ou outras pessoas que circulam na area a potenciais fatores
de risco a saude.

Art. 114. Sem prejuizo do cumprimento imediato do disposto neste regulamento, as embarcagdes que
operem turismo internacional de viajantes devem cumprir ainda as disposi¢des previstas no guia sanitario
para navios de cruzeiro, que sera publicado no site da Anvisa (www.anvisa.gov.br), no prazo de até 180
(cento e oitenta) dias a contar da publicacdo desta Resolucéo.

CAPITULO VI
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 115. O descumprimento das disposic¢des contidas nesta resolugdo e no regulamento por ela aprovado
constitui infracdo sanitéaria, nos termos da Lei n° 6.437, de 20 de agosto de 1977, sem prejuizo das
responsabilidades civil, administrativa e penal cabiveis.

Art. 116. Ficam revogadas a Resolucdo RDC n°. 217, de 21 novembro de 2001, a Resolu¢do RDC n°. 35,
de 08 de fevereiro de 2002, a Resolugédo RDC n°. 337, de 07 de dezembro de 2005 e a Resolugdo RDC
n°. 89, de 27 de dezembro de 2007, e demais disposi¢cdes em contrario.

Art. 117. Esta Resolucdo entra em vigor na data de sua publica¢do produzindo efeitos a partir de 01 de
margo de 2010.
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